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Schweizer Autos – Schweizer Gerichte 
 

Vorspeise    
Mostbröckli-Carpaccio an Zitronenöl 
begleitet von einem bunten Sommersalat 

 Fr. 24.00 

    

Gratinierter Ziegenkäse 
auf Toastbrot, serviert mit Blattsalaten und Balsamico-
Dressing 

 Fr. 18.00 

 
Hauptgänge 

   

„Zunftspiesschen“ 
Kalbleber mit Speck und Salbei, serviert mit 
goldbrauner Rösti und Gemüse 

 Fr. 36.00 

    

Zürcher Geschnetzeltes 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit goldbrauner Rösti und 
Gemüse  

 Fr. 42.00 

    

Schweinsschnitzel „Val Blenio“ 
gefüllt mit Spinat und Gorgonzola, hausgemachte 
Penne und Gemüse 

 Fr. 28.00 

    

Saiblingsfilet gebraten „Winzer Art“ 
an Trauben-Weissweinsauce, Trockenreis und 
Gemüse 

 Fr. 38.00 

    

Felchenfilet gebraten mit Kräutern 
Salzkartoffeln und Gemüse 

 Fr. 38.00 

    

Weinempfehlung    
Merlot Runchet Bianco, Tamborini  
Ein weisser Merlot delikat und mit Honignoten. 

75cl 
10cl 

Fr. 
Fr. 

36.00 
  6.00 

    

La Tour – Reserve, Weinbau Jauslin 
Eleganter Pinot von den ältesten Rebstöcken am 
Wartenberg, ausgebaut während einem Jahr in 
grossen Eichenfässern. 

75cl 
 
10cl 

Fr. 
 
Fr. 

40.00 
 
  6.80 

 

 
Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch von kontrollierten Produzenten aus der Schweiz. 

 

Preise inkl. MWSt. 

 



Preise inkl. MWSt. 

Mittags- und Abendkarte 
 
 

Salate / Snacks 
 

   klein Portion 

☺☺☺☺ Blattsalat    8.00 

☺☺☺☺ Gemischter Salat    9.50 

☺☺☺☺ Salat Alvis Blattsalat mit Pouletstreifen und Croutons   21.00 

☺☺☺☺ Tomaten-Mozzarella (Buffalo) 13.00 19.00 

☺☺☺☺ Alfa Romeo Rucola-Feigensalat mit Parmaschinken 16.00 24.00 

☺☺☺☺ Bugatti Blattsalat mit Speck, Croutons und Waldpilzen 14.00 21.00 

☺☺☺☺ Blattsalat Colosseo mit frischen Kalbsleberli   22.00 

☺☺☺☺ Thonsalat garniert   18.00 

☺☺☺☺ Wurstsalat Pantheon mit Klöpfer, Salametti, 14.00 18.00 
 Käse und Tomaten 

☺☺☺☺ Wurst- Käsesalat garniert  14.00 18.00 

☺☺☺☺ Bruschette getoastetes Brot mit Tomatenwürfeli belegt   10.00 

☺☺☺☺ Sandwichs Schinken, Salami oder Käse   7.00 

☺☺☺☺ Sandwichs mit Parmaschinken   12.00 

☺☺☺☺ Salametti und Parmesan als Zvieriplättli   14.00 
 

☺☺☺☺ Fitnessteller jeweils mit Café de Paris  
 mit Kalbsschnitzel   32.00 

 mit Schweinesteak   28.00 

 mit Pouletschnitzel     24.00 

 mit Riesencrevetten   32.00 
 

Wählen Sie italienische Salatsauce, Balsamico- oder French-Dressing. 
Alle unsere Saucen sind hausgemacht.  

 

Die halben Portionen eignen sich sehr gut als Vorsp eise 
oder auch als Kindermenü.  

Die mit einem ☺☺☺☺ gekennzeichneten Speisen 
servieren wir Ihnen gerne bis 23.00 Uhr. 

Alle anderen Gerichte zwischen 
11.00 bis 14.00 Uhr und 18.00 bis 21.30 Uhr. 
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Abendkarte 
 

Vorspeisen  
☺☺☺☺ Bresaola-Carpaccio mit Parmesanflocken 17.00 24.00  

☺☺☺☺ Vitello Tonnato  17.00 24.00 

☺☺☺☺ Prosciutto di Parma garniert  18.00 25.00 
 

 

Suppen 
☺☺☺☺ Tagessuppe  6.00 

☺☺☺☺ Tomatensuppe  7.50 

☺☺☺☺ Minestrone mit Bruschette  7.50 
 
 

 
Pasta und Risotti 

Wir sind stolz auf unsere hausgemachten Teigwaren. 
          

  Vorspeise Hauptgang 

 Lasagne al forno (ca. 25 Minuten) 16.00 22.00 

 Rosette mit Mortadella, Spinat und Mascarpone 17.00 23.00 

 Ravioli mit Blattspinat-Ricotta- oder Kalbfleischfüllung 18.00 25.00 

 Risotto con funghi 17.00 24.00 

 Risotto mit Spinat und Ziegenkäse 17.00 24.00 

☺☺☺☺ Spaghetti (Barilla) oder Casarecce: 
 Napoli, Arrabbiata, Carbonara, Fra Diavolo (pikant gewürzt 12.00 19.00 
 mit Meeresfrüchten) und Pesto 
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Fleischgenüsse 
 

Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch von kontrollierten Produzenten  
aus der Schweiz.     

  klein  Portion  

Vom Schwein  
 Saltimbocca Romana  28.00 34.00 
 Piccata mit Tomaten-Spaghetti 28.00 34.00 
 Schweinsfilet an Grappasauce mit Marktgemüse 33.00 39.00  
☺☺☺☺ Schnitzel nach Ihrem Gusto  17.00 23.00 
 Rahmschnitzel, nature oder paniert 

Vom Kalb / Rind / Lamm 
 Kalbs-Scaloppine al Limone  36.00 42.00 
☺☺☺☺ Zarte Kalbsleberli  mit „Vecchia Romagna“ 26.00 32.00 

Rib-Eye-Steak 250g * mit Kräuterbutter   48.00 
Rindsentrecôte  200g *   43.00 

 Chateaubriand * serviert in 2 Gängen ab 2 Personen p. Pers. 54.00 
 Sauce Béarnaise und Gemüse (nur auf Vorbestellung) 
 Lammracks  (NZ / AUS) zartrosa gebraten  39.00 

Beilage Ihrer Wahl:  Reis, Risotto, Pasta, Spätzli oder Pommes frites und Gemüse 
 

Aus dem Wasser 
 

 Riesencrevetten mit Zitronenrisotto und frischem Marktgemüse  38.00 

 Zanderfilet gebraten auf würzigem Kräuterbett  38.00 

 
 Wählen Sie Ihre Beilage:  Salzkartoffeln, Reis, Spätzli oder Ihre Lieblingspasta, 

Pommes Frites und Gemüse. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* Brasilien BR und Argentinien RA / Kann mit Hormonen und / oder mit Antibiotika oder anderen  
   antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

 
 
 

 
 

 

Menu „Pantheon “ 
 

Überraschungs-Menü 
4 Gänge 

 
Fr. 58.00 

 


